Certificate

Within a certification audit the organization

Francia Mozzarella GmbH

at the location

VolkmarstraBe 9 - 11, 12099 Berlin

has proved that an energy management system was established and is successfully applied in
accordance with the requirements of the international standard

1SO 50001

Issue of August 2018

for the following activity

Production of pasta filata cheese, ricotta and butter, packaged in trays and plastic bags in
brine or as MAP

This certificate is a seamless continuation of the previous certificate and is valid from 09/29/2021
until 09/28/2024.

Berlin, 08/24/2021
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Prof. Dr.-Ing. Jan Uwe Lieback Andreas Lemke
Director Head of Certification Office
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/ertifikat

In einem Zertifizierungsaudit hat die Organisation

Francia Mozzarella GmbH

am Standort
VolkmarstraBe 9 - 11, 12099 Berlin

nachgewiesen, dass ein Energiemanagementsystem eingefuhrt wurde und erfolgreich
angewendet wird entsprechend der Norm

1SO 50001

DIN EN ISO 50001 Ausgabe Dezember 2018

fur die Tatigkeit

Herstellung von Pasta Filata Kdse, Ricotta und Butter, verpackt in Schalen und
Folienbeuteln in Salzlake und als MAP

Dieses Zertifikat schlieBt lickenlos an das Vorgangerzertifikat an und ist giltig vom 29.09.2021 bis
zum 28.09.2024. :

Berlin, 24. August 2021
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Prof. Dr.-Ing. Jan Uwe Lieback Andreas Lemke
Geschaftsfuhrer Leiter der Zertifizierungsstelle
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